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SOIR
DU
ENTREES
Starter
La tomate du jardin & son voile de fior di latte
Garden Tomato with Fior di Latte Veil 22

Mousse de casgiun de chévre & nuage de pomme de terre,

fines herbes du potager

Goat Casgiu Mousse, Potato & Garden Herbs 19

Fleurs de courgette de l'ortu du Rosemary farcies au crabe
Rosemary Kitchen Garden Courgette Flowers, Stuffed with Crab 30

Gravlax de maigre sur son
Meagre Gravlax with Fish Soup Veil

VIANDES
Meat

lit de soupe de poisson
32

Raviole de veau confit 72 h, chlorophylle de blette &

sauce Soubise

36

72-Hour Confit Veal Raviolo, Swiss Chard Chlorophyll & Soubise Sauce

Lagneau de lait de la Marana, aubergine du potager cuite a

la vapeur & confit de patate douce 40

Milk-Fed Lambfrom La Marana, Steamed Garden Aubergine & Sweet Potato Conﬁt

Tartare de veau a notre fagon 32

Veal Tartare, Our Signature Recipe

Jeune cochon de notre ferme en trois fagons ¥l
Farm-Raised Young Pork, Three Ways

Origine de nos viandes : France - Prix nets en Euros — Toutes taxes Comprises

Demana'cz lﬂ liS[é’ dé’ nos allergénes

POISSONS
Fish

Pavé de maigre & ses pommes de terre a l’estragon
Pan-Seared Meagre, Tarragon Potato 30

Poulpe grillé, chimichurri corse & nuage de pomme de terre
Grilled Octopus, Corsican chimichurri & Potato Foam 37

DPéche du jour, poisson entier
Catch thhf Day 15€/100g

VEGETARIEN

Vegetarian

Lassiette de l'ortu du Rosemary
The Rosemary Kitchen Garden Plate 22

L'oignon de Sicso et sabayon a lhuile d’olive
Sisco Onion with Olive Oil Sabayon 26

GARNITURES

Accompaniment

Garnitures du potager
Smson Vegetablefrom our L’itchen garden

MENU ENFANT

Children’s Menu

Goujonettes de poisson frais

Steak haché grillé, purée ou pdtes ou frites

Assiette de fruits ou Glaces maison

Fresh Fish Goujons, Grilled Beef Patty with Mashed Potatoes, Pasta or French Fries,

Fresh Fruit Plate or Homemade Ice Cream

(Plat + dessert + boisson, jusqu’a 10 ans)
(Main course + dessert + drink, up to 10 years old) 18

Demandez notre carte des desserts
P/ease as/efor our dL’SSCTt menu.



	Children’s Menu
	(Main course + dessert + drink, up to 10 years old)
	Please ask for our dessert menu.

